
Premium 

Vintage 

Wine

trinkreif bittet zu Tisch in der Villa Langer

Türkises Wasser, grüne 

Wiesen, steile Berge und 

eine prachtvolle Villa 

bilden die Kulisse für 

unsere erste trinkreif 

bittet zu Tisch Wochenend-

Ausgabe. Mit Gleichgesinn-

ten interessante Gespräche 

führen, spannende, trink-

reife Weine verkosten, 

großartige, regionale 

Küche genießen und am  

Seeufer entspannen.  

Das ist die Idee dahinter. 

Tauchen Sie mit uns ein 

Wochenende lang in das 

Sommerfrische-Flair  

der Jahrhundertwende in  

der Villa Langer ein.

2017Fr. 15. — So. 17. September

trinkreif.atinfo@trinkreif.at #schmerzbefreittrinken



FR. SA. SO.

ab 15 Uhr

Eintreffen der Gäste,  
Einchecken,  
Badestrand offen

ab 17 Uhr

Weinbar

ab 19 Uhr

Abendessen im 
Pavillion

9–13 Uhr 

Brunch

bis 16 Uhr

bei Schönwetter 
Badestrand offen 
inkl. leichter  
Verpflegung

8 – 10:30 Uhr 

Frühstück

10 – 18 Uhr 

Badestrand offen  
(bei Schönwetter)

13-14 Uhr 

leichtes  
Mittagessen

19 Uhr 

Aperitiv

19.30 Uhr 

'6-Gang Menü’ 
mit exklusiver  
Weinbegleitung 
im Pavillion

15-17 Uhr 

Verkostung 
‘Legends of 
Bordeaux’  
(optional)

14– 17 Uhr 

Brot backen im 
Steinofen am 
Madlingerhof 
(optional)

Gerne unterstützen wir  

Sie bei der Organisation 

alternativer Freizeit 

aktivitäten.

Programm/Ablauf 2017Fr. 15. — So. 17. September

trinkreif.atinfo@trinkreif.at #schmerzbefreittrinken

Ein WOchEnEndE
SOmmERFRiSchE
Am AttERSEE

Der vom Kochkritiker 

Wolfram Siebeck mehrfach 

ausgezeichnet Koch-Auto-

didakt Udo Moser führt 

uns auf eine kulinari-

sche Reise, die wir mit 

vielen spannenden Weinen 

aus verschiedenen Wein-

regionen begleiten. Für 

Bordeaux-Freaks und  

solche die es werden 

wollen, holen wir für 

eine besondere Verkos-

tung legendäre Weine der 

Kultjahrgänge 1982, 1986 

und 1990 aus dem Keller.

Premium 

Vintage 

Wine



Weinprogramm 2017Fr. 15. — So. 17. September

trinkreif.at

Im Lauf des Wochenendes 

können Sie folgende trink-

reife Weine probieren und 

genießen.

Alvaro Palacios L'Ermita Velles Vinyes 1995
Alzinger Riesling Hollerin 2013
Andrea Oberto Barolo Vigneto Albarella 2004
Biondi Santi Rosso di Montalcino 1986
Bründlmayer Cuvee Vincent 1999
Bründlmayer Riesling Heiligenstein Lyra 2001 Magnum
Chateau d'Issan 1983
Chateau de Beaucastel Chateauneuf du Pape 1998
Chateau Lafite Rothschild 1982*
Chateau Latour 1982*
Chateau Latour 1990*
Chateau Leoville Las Cases 1986*
Chateau Margaux 1990*
Chateau Mouton Rothschild 1986*
Chateau Valandraud 1998
Didier Dagueneau Les Jardins de Babylon 2005
Domaine Leflaive Puligny-Montrachet 1994
Domaine Marquis d'Angerville Pommard 1997
Domaine Zind-Humbrecht Gewürztraminer Herrenweg de Turckheim 1999
Dr. Loosen Riesling Erdener Prälat GG Reserve 2011
Etienne Sauzet Chevalier-Montrachet Grand Cru 2000
F.X. Pichler Muskateller Smaragd 1993
F.X. Pichler Riesling Unendlich 2011
F.X. Pichler Sauvignon Blanc Smaragd Steinertal 2009
Feiler-Artinger Solitaire 1997
Gaja Alteni di Brassica 2007
Heinrich Neuburger Auslese trocken 1990
Heymann-Löwenstein Riesling Uhlen Blaufuesser Lay 2001
Hirsch Riesling Gaisberg 1997
Hirtzberger Grüner Veltliner Rotes Tor Federspiel 2001
Knoll Gemischter Satz 1986
Kollwentz Chardonnay Gloria 2007 Magnum
Kracher TBA Nr. 14 Zwischen den Seen 1995
Philip Togni Napa Valley Cabernet Sauvignon 1996
Pöckl Mystique 2003 Magnum
Pol Roger Blanc de Blanc 2008
René Barbier Clos Mogador 1999
Roumier Morey St. Denis 1er Cru Clos Bussiere 2000
Schloss Gobelsburg Blanc de Blanc
Schönberger Viognier 2007
Tement Rossberg Morillon 2013
Triebaumer Blaufränkisch Mariental 2003 DMG
Umathum Pinot Noir Joiser Jungenberg 1998
Velich Chardonnay Darscho 2009 DMG
Vieilles Vignes Cotes du Roussillon Villages 2005

info@trinkreif.at #schmerzbefreittrinken

*) Bei Teilnahme an 
der optionalen Bor-

deaux Verkostung  

Samstag nachmittags



Preis/Leistung 2017Fr. 15. — So. 17. September
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VillA lAngER Premium 

Vintage 

Wine

Als Josef Brauner 1890 die 

Villa als seinen Sommer-

sitz im byzantinischen 

Stil erbauen ließ, war ihm 

vielleicht schon bewusst, 

dass dieses Haus für viele 

Generationen der Inbegriff 

des Wohlfühlens am Atter-

see sein würde. Über die 

Zeit beherbergte die Villa 

viele Künstler, Denker und 

vor allem Genussmenschen. 

Heute ist die prachtvolle 

Villa ein privater Fami-

liensitz und wir dürfen 

Ihnen die seltene Gelegen-

heit bieten gemeinsam in 

das Sommerfrische-Flair 

der Jahrhundertwende ein-

zutauchen. Die Villa Lan-

ger bietet in 13 Zimmern,  

welche die 125-jährige  

Geschichte des Hauses  

widerspiegeln, max. 25  

Gästen Platz. Die groß-

zügige Gartenanlage, der 

hinter dem Haus liegende 

Wald mit den angelegten 

Spazierwegen und der Ba-

destrand mit zugehörigem 

Ruderboot können von allen 

Gästen genützt werden. 

Anmeldung bis 30. Juni. 

Clemens Riedl – info@trinkreif.at

Udo Moser – sommerfrische@50tagesommer.at

› Übernachtungen im Doppelzimmer
inkl. Frühstück bzw. Brunch

› ‘Zimmerflasche’
› Abendessen inkl. Weinbar Freitag
› Mittagessen Samstag
› Abendessen inkl. Weinbegleitung Samstag
› Preis pro Person 790,00 Euro inkl. MWSt
› Preis im Einzelzimmer auf Anfrage
› Mindestteilnehmeranzahl 20 Personen

Optional für Samstag nachmittags:

› Brotbacken 50,00 Euro pro Person
› Max. 10 Teilnehmer

Optional für Samstag nachmittags:

› Weinverkostung ‘Legends of Bordeaux’
› Chateau Latour 1990
› Chateau Margaux 1990
› Chateau Leoville Las Cases 1986
› Chateau Mouton Rothschild 1986
› Chateau Latour 1982
› Chateau Lafite Rothschild 1982
› Preis pro Person 790,00 Euro inkl. MWSt
› Max. 12 Teilnehmer 


